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Предисловие
Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации (ЕАСС) представляет собой региональное объединение национальных органов по стандартизации государств, входящих в Содружество Независимых Государств. В дальнейшем возможно вступление в ЕАСС национальных органов по стандартизации других государств.
Цели, основные принципы и общие правила проведения работ по межгосударственной стандартизации установлены ГОСТ 1.0 «Межгосударственная система стандартизации. Основные положения» и ГОСТ 1.2 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, обновления и отмены».

Сведения о стандарте
1 РАЗРАБОТАН Некоммерческой организацией «Российская Ассоциация производителей чая и кофе «Росчайкофе» (Ассоциация «Росчайкофе»)

2 ВНЕСЕН Федеральным агентством по техническому регулированию и метрологии (Росстандарт)

3 ПРИНЯТ Евразийским советом по стандартизации, метрологии и сертификации (протокол от                                         202    г. №                  )		
За принятие проголосовали: 
	Краткое наименование страны по МК (ИСО 3166) 004—97
	Код страны 
по МК (ИСО 3166) 004—97
	Сокращенное наименование национального органа по стандартизации

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	



4 ВВЕДЕН ВПЕРВЫЕ 
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Информация о введении в действие (прекращении действия) настоящего стандарта и изменений к нему на территории указанных выше государств публикуется в указателях национальных стандартов, издаваемых в этих государствах, а также в сети Интернет на сайтах соответствующих национальных органов по стандартизации.
В случае пересмотра, изменения или отмены настоящего стандарта соответствующая информация будет опубликована на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации в каталоге «Межгосударственные стандарты».

	
















































МЕЖГОСУДАРСТВЕННЫЙ СТАНДАРТ
КИПРЕЙ УЗКОЛИСТНЫЙ 

Органолептический анализ

Fireweed. Sensory analysis. 
Дата введения –   

[bookmark: _Toc69997824][bookmark: _Toc80393415][bookmark: _Toc132293524]1 Область применения
Настоящий стандарт устанавливает метод проведения органолептического анализа.

[bookmark: _Toc69997825][bookmark: _Toc80393416][bookmark: _Toc132293525]2	Нормативные ссылки
[bookmark: _Toc69997826][bookmark: _Toc80393417]В настоящем стандарте использованы ссылки на следующие межгосударственные стандарты:
ГОСТ 1936 Чай. Правила приемки и методы анализа
ГОСТ ISO 3103 Чай. Приготовление настоя для органолептического анализа
ГОСТ 28498 Термометры жидкостные стеклянные. Общие технические требования. Методы испытаний
ГОСТ 32593 Чай и чайная продукция. Термины и определения  
ГОСТ 34964  Напиток чайный из кипрея узколистного. Технические условия

Примечание - При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить действие ссылочных стандартов (и классификаторов) на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации (www.easc.by) или по указателям национальных стандартов, издаваемым в государствах, указанных в предисловии, или на официальных сайтах соответствующих национальных органов по стандартизации. Если на документ дана недатированная ссылка, то следует использовать документ, действующий на текущий момент, с учетом всех внесенных в него изменений. Если заменен ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, то следует использовать указанную версию этого документа. Если после принятия настоящего стандарта в ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, внесено изменение, затрагивающее положение, на которое дана ссылка, то это положение применяется без учета данного изменения. Если ссылочный документ отменен без замены, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не затрагивающей эту ссылку.
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3 Термины и определения
В настоящем стандарте применены термины по ГОСТ 32593, ГОСТ 34964. 

[bookmark: 3.1_Общие_термины_и_определения_для_испо]4 Сущность метода
Метод основан на визуальной оценке внешнего вида и цвета листа кипрея, на обонятельных и вкусовых ощущениях специалиста-дегустатора (титестера), вызываемых летучими веществами, содержащимися в анализируемом настое кипрея, и компонентами настоя кипрея.

5 Средства измерений и посуда
5.1 Термометр жидкостный стеклянный диапазоном измерения температуры от 0 °С до 100 °С с пределом допускаемой погрешности ±1 °С по ГОСТ 28498.
5.2 Посуда по ГОСТ ISO 3103.

6 Отбор проб
Отбор проб - по ГОСТ 1936.

7 Требования к специалистам-дегустаторам
Органолептический анализ осуществляют титестеры, обладающие специальными знаниями и имеющие опыт работы по оценке органолептических показателей чая и кипрея.

8 Требования к помещению
Помещение для проведения органолептического анализа должно быть хорошо освещенным (без попадания прямых солнечных лучей на досмотровый стол), чистым, изолированным от посторонних шумов. Стены помещения должны быть окрашены в светлые тона. Температура в помещении должна быть (22±2) °С.

 9 Подготовка к проведению анализа
Настой для определения органолептических показателей готовят по ГОСТ ISO 3103.
Для определения аромата и вкуса настой охлаждают до температуры (55±5) °С.

 10 Определение органолептических показателей
10.1 Общие положения
Органолептический анализ проводят в следующей последовательности: определение внешнего вида листа кипрея, определение цвета настоя, определение аромата настоя, определение вкуса настоя.

10.2 Определение внешнего вида листа кипрея
Метод основан на визуальной оценке внешнего вида и цвета листа кипрея. Для определения внешнего вида листа кипрея часть объединенной пробы продукта помещают на лист белой бумаги. Форму частиц, однородность и цвет листа кипрея определяют визуально при рассеянном дневном свете или ярком искусственном освещении.

10.3 Определение цвета настоя
При визуальной оценке основной окраски настоя отмечают его насыщенность, оттенок и дополнительные тона.

10.4 Определение аромата настоя
При оценке аромата настоя отмечают его насыщенность и оттенки.

10.5 Определение вкуса настоя
Для оценки вкуса используют содержимое чаши после оценки аромата. Вкусовые ощущения оценивают по характеру и полноте вкуса, выраженности его оттенков, а также наличию привкуса.

10.6 При наличии разногласий в оценке органолептических показателей листа кипрея несогласная сторона формирует дегустационную комиссию с участием третьей стороны, состав которой обеспечивает паритетное представительство заинтересованных сторон и независимых экспертов.
Дегустационная комиссия проводит органолептический анализ проб листа кипрея чая, результаты которого являются обязательными для всех заинтересованных сторон.

 11 Протокол органолептического анализа
Протокол испытаний должен содержать:
- информацию, необходимую для идентификации пробы;
- информацию о методе отбора пробы;
- информацию об обстоятельствах, которые могли повлиять на результаты анализа;
- результаты анализа.
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