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МКС 67.180.10
Изменение № 1 ГОСТ 4570-2014 Конфеты. Общие технические условия
Принято Межгосударственным советом по стандартизации, метрологии и сертификации (протокол от                                           №                           )
Зарегистрировано Бюро по стандартам МГС №                                            
За принятие изменения проголосовали национальные органы по стандартизации следующих государств:                         коды альфа-2 по МК (ИСО 3166) 004
Дату введения в действие настоящего изменения устанавливают указанные национальные органы по стандартизации
Раздел 2. Заменить ссылки: датированные на недатированные;
ГОСТ 8.579. Заменить слова: «Государственная система обеспечения единства измерений. Требования к количеству фасованных товаров в упаковках любого вида при их производстве, расфасовке, продаже и импорте» на «Государственная система обеспечения единства измерений. Требования к количеству фасованных товаров при их производстве, фасовании, продаже и импорте»;
[bookmark: _Hlk210813872]ГОСТ 5904. Заменить слова: «Изделия кондитерские. Правила приемки, методы отбора и подготовки проб» на «Изделия кондитерские. Правила приемки и методы отбора проб»;
ГОСТ 26811. Заменить слова: «Изделия кондитерские. Метод определения массовой доли общей сернистой кислоты» на «Изделия кондитерские. Йодометрический метод определения массовой доли общей сернистой кислоты»;
примечание изложить в новой редакции:
[bookmark: _Hlk210817832]«Примечание – При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить действие ссылочных стандартов (и классификаторов) на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации (www.easc.by) или по указателям национальных стандартов, издаваемым в государствах, указанных в предисловии, или на официальных сайтах соответствующих национальных органов по стандартизации. Если на документ дана недатированная ссылка, то следует использовать документ, действующий на текущий момент, с учетом всех внесенных в него изменений. Если заменен ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, то следует использовать указанную версию этого документа. Если после принятия настоящего стандарта в ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, внесено изменение, затрагивающее положение, на которое дана ссылка, то это положение применяется без учета данного изменения. Если ссылочный документ отменен без замены, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не затрагивающей эту ссылку».
[bookmark: _Hlk210818433][bookmark: _Hlk180140759]Пункт 5.1.2. Таблица 1. Показатель «Внешний вид». Характеристику показателя изложить в новой редакции: «Конфеты, глазированные и (или) формованные из шоколада и (или) из глазури, шоколадные конфеты не должны иметь на лицевой поверхности значительных повреждений. 
Допускается «поседение» поверхности шоколадных конфет, конфет, глазированных и (или) формованных из шоколада и (или) из глазури, содержащей какао-продукты и масложировую продукцию:
· с добавлением жиросодержащих компонентов (пищевых ингредиентов) и (или) продуктов их переработки.
· с корпусами (начинками), содержащими молочный жир и (или) пищевую масложировую продукцию, на основе растительных жиров, отличных от масла какао, и (или) от пищевой масложировой продукции, используемой в глазури.
Не допускается «поседение» поверхности конфет, полностью меняющее структуру поверхности и приводящее к затвердеванию поверхности и выделению на ней кристаллов сахара.
Конфеты должны быть покрыты глазурью ровным или слегка волнистым слоем или иметь рисунок на поверхности.
Не допускается отслоение глазури или шоколада при удалении упаковки конфеты. Не допускается просачивание конфетной массы, начинки на поверхность глазированной конфеты, за исключением формованных конфет с начинкой с массовой долей влаги более 15%.
Конфеты неглазированные должны иметь сухую, нелипкую поверхность. На поверхности неглазированных конфет, вырабатываемых на поточно-механизированных линиях, допускаются незначительные следы крахмала.
Неглазированные конфеты с помадными корпусами и конфеты, глазированные сахарной или помадной глазурью, не должны иметь на поверхности скоплений укрупненных кристаллов сахара в виде светлых пятен.
Поверхность может быть покрыта различными крупками; с декором и без него.
Допускаются незначительные повреждения поверхности при выработке конфет на механизированных линиях и при машинном упаковывании. 
[bookmark: _Hlk180142880]Примечание:
1 Примерами жиросодержащих компонентов (пищевых ингредиентов), являются:
- компоненты (пищевые ингредиенты) содержащие природные растительные масла (орехи, кокос, арахис, авокадо, семена подсолнечника, пшеница и т.д.)
- компоненты (пищевые ингредиенты) обработанные растительным маслом (маслами) (сушеные фрукты и ягоды и т.д.) 
- компоненты (пищевые ингредиенты) на основе продуктов переработки злаков (зерновые шарики, кусочки вафли, печенья и т.д.)
- компоненты (пищевые ингредиенты) содержащие молочный жир и (или) пищевую масложировую продукцию (кусочки ириса, мягкая карамель, и т.д.).
2 Компоненты (пищевые ингредиенты) могут быть внесены в конфетные массы и (или) в шоколад, и (или) в глазурь и (или) находиться на поверхности конфеты (например, элементы декора).»;
[bookmark: _Hlk210818360]Пункт 5.1.4. Таблица 2. Исключить строку: «Шоколадные для производства конфет»;
[bookmark: _Hlk210820483]Раздел 5. Пункт 5.1.4. дополнить подпунктом 5.1.4.1:«5.1.4.1 Шоколадные массы для производства конфет должны иметь идентификационные признаки и соответствовать требованиям [1] и (или) нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.».
Пункт 5.4.2 изложить в новой редакции: «5.4.2 Масса нетто продукта в одной упаковочной единице должна соответствовать массе, указанной в маркировке потребительской упаковки, с учетом допускаемых отклонений.
В массу нетто весовой и упакованной завернутой продукции (кроме штучной) включается первичная упаковка (этикетка, обертка, фольга, подвертка и т.д.).
Пределы допускаемых отрицательных отклонений массы нетто в одной упаковочной единице от номинального количества - по ГОСТ 8.579 и (или) нормативным правовым актам, действующим на территории государства, принявшего стандарт.».
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